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predstavuje

Visco-Fibre Strong HC



Visco-Fibre
Strong HC

Inovativni rostlinna vlaknina schopna vazat vodu za tepla i za
studena.

Dokaze nabidnout:
e rosol pri pouziti studené vody
e velmi vysokou viskozitu za studena

e tepelnée koagulacni vlastnosti pri vareni



Visco-Fibre
Strong HC

VétsSina vlaknin na trhu vyuziva celulézu jako vychozi surovinu.

Nerozpustna celuldza ma omezenou kapacitu vazani vody - napriklad

bambus, > 1 dil vlakniny vaze 2 nebo 3 dily vody
psenice, hrasek (max.)
apod.

Visco-Fibre Strong HC na vyspeélych polysacharidech

Dokaze vazat mnozstvi vody odpovidajici
12-ti nasobku vilastni hmotnosti vody.




Visco-Fibre
Strong HC

1 dil Visco-Fibre Strong HC + 12 dill vody

&

Za studena

Typicky studeny
rosol

Vytvori se urcité
tepelné-koagulacni vlastnosti

Po uvareni




Visco-Fibre
Strong HC

Viastnosti

e vaze studenou vodu

e koagulace za tepla

O Ve

odolnost viici tepelnému zpracovani

odolnost vii¢i velmi nizkému a vysokému pH
e koncentrace soli nema zadny vliv

odolnostvuci zmrazeni a rozmrazeni

e ochrana struktury zmrazenych potravin



Hlavni pouziti

Visco-Fibre
Strong HC

Prakticky vSechny potraviny, kde je zapotrebi kontrola &i stabilizace vody

e plece, kyty...

e syrové mleté maso
e hamburgery

e masoveé kulicky

e marinady

e vylepdené syrové dribézi
vyrobky

e parizské salamy

e frankfurtské parky

Od 0,5% na finalni produkt.

e bolonsky salam

e surimi

e masové naplné (ravioli,
pilmini)

ekrehcena slanina

e polévky v prasku nebo
tubach

e vSechny druhy omacek

e Zpracovane syry

Davkovani

enapodobeni
ny syru

e zmrzliny &
sorbety

a dalsi

v



